
 
 

Please inform our service staff of any food allergies or dietary requirements. 

The listed alcoholic beverages contain an alcohol concentration of more than 1.2%. 

All prices are in MOP, subject to 10% service charge.  

 

 
 
 

 
Don Alfonso 1890 with Andrea Aprea  

 

Caprese Dolce Salato 
(Andrea Aprea) 

Caprese Sweet and Salty 

2019 Ca’del Bosco Franciacorta Vintage Collection Saten, Lombardy 


 

Carpaccio di Scampi 
(Don Alfonso 1890) 

Scampi Langoustine Carpaccio, Bergamot Scent and Kristal Caviar 

2020  Federico Graziani ‘Mareneve’ Terre Siciliane Bianco IGT, Sicily 


 

Spaghetti ai Ricci di Mare 
(Don Alfonso 1890) 

Handmade Spaghetti alla Chitarra with Sea Urchin, Lime and Coffee Powder 

2024  Pietradolce Etna Rosato IGT, Sicily  


 

Riso Carnaroli, Cacio e Pepe, Fichi, Gamberi Rossi 
(Andrea Aprea) 

Carnaroli Rice, Pecorino Cheese, Peppers, Figs  

2022  Marchesi Antinori Castello della Sala ‘Cervaro della Sala’ Umbria IGT, Umbria 


 

Rombo alla Mugnaia 
(Andrea Aprea) 

Wild Turbot Mugnaia Style 

2020  Biondi-Santi Tenuta il Greppo Rosso di Montalcino DOC, Tuscany 


 

Variazione di Manzo 
(Don Alfonso 1890) 

Wagyu Beef Tenderloin, Braised Beef Cheek, Pumpkin and White Truffle 

2018  Gaja ’Dagromis’ Barolo DOP, Piedmont 


 

Lampone e Cioccolato 
(Don Alfonso 1890) 

Chocolate Mousse, Raspberry and Mint 

2021  Donnafugata ‘Ben Ryé’ Passito di Pantelleria DOC, Sicily 





$2288 Per Person

Wine Pairing +$988 

+$988 


